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Restaur@Nt de qualilé depuis 1956

UNE CaRte tRES vaRiEE Et dES MENUS fiNEMENT COMPOSE ECOUVREZ UNE CUISINE
OURJUIGNONNE PREPAREE pPaR NOIRE Chef David S

QAisE Et NOS plats coNcoctes a base de prod

trRaditioNN Et. TOUtES NOS viaNdEs
SONt d’'ORIgINE

TERRE d'histOIiRE E

frais Et dE saisoN.
SES VINS, RECONNUS daNs
as, le RestauraNt dispose

AStRONOMIE, la BOURGOgNE RAYONNE PO
[E MONdE ENTIER poOu IR qualité. POUR aCCOMPAgNER VOIRE R
S VINS dE BOURQOQNE. LaisSEz-vOus PAR EXEMPIE SEAUIRE paR UN

ChardoNNay ou uN PiNOt NOIR, deux CEpages mythiques de BOURQOgNE.

' RASSERI

PRiX NEIS EN EUROS SERVICE INCIUS. BOISSONS NON COMPRISES
Tous Nos produits sont faits MaisoN -&

d'uNE trReS bEIE carte



——BRASSERIE——

| ES ENIREES

(Fufs MEURETtES

Euf bio de la ferme “Robin Vannier”

Paté EN cROULIE MaisON

Foie gras de canard, pistache, légumes pickles

TERRINE dE fOiE gras de caNard

Foie gras de canard et jarret de porc confit

JamboN pEeRSsiIllE MaisoN

Terrine de jambon cuit, persil et échalotes confites

Cassolette d’Escargots EN peRsillade

Beurre, ail et persil

LES ©
LES 12

1 o
HUITRES CREUSES N°3 LES 6

LES 12

Salade CEsar

Salade romaine, filet de poulet gratiné, sauce a N
I'anchois, tomates séchées, parmesan, croitons PETItE

GRaNdE

Salade VEQE

Salade, tomates séchées, artichaut a I'huile, .
haricot vert, olive et pignon de pin PELItE

GRaNdEe

11.00 €

13.00 €

19.00 €

9.00 €

9.00 €
16.00 €

14.00 €
27.00 €

9.50 €
16.00 €

9.50 €
16.00 €



L ES Plats

QUENEIIE dE bROChEL MaisoN  22.00 €

Sauce Nantua et riz pilaf

Cuisses de greNouilles 28.00 €

Persillade, frites Maison

ENIRECOLE “chaRrolaise” (300gR) 30.00 €

Sauce au poivre, accompagnement au choix

Foie de VEau a la lyoNNaisE 28.00 €

Pomme purée

BURgER L E Charolais 20.00 €

Steak haché charolais, compotée d’oignons,
comté, moutarde au modt de raison, frites Maison

Dorade Royale 26.00 €

Pomme vapeur et beurre blanc (préparé devant vous)

SuprREME dEe volaille 24.00 €

Sauce morilles et tagliatelles fraiches

Tartare de bceuf charolais 22.00 €

Frites Maison et salade verte (préparé devant vous)

BaEuf bourRguigNON 19.00 €

Tagliatelles fraiches

BURJER LE BRESSaN 18.00 €

Filet de poulet grillé, sauce curry, bleu de Bresse
et oignon rouge, frites Maison

Filet de baeuf ROSSINiI 36.00 € BREChEts de poulet EN pERSillade
Boeuf charolais et escalope de foie gras Frites Maison 18.00 €
| ES FROMAQES
Plateau de fRomages 9.00 €
Faisselle de fRomage blanc de “La FERME de MaRNizot” a Buxy (71) 7.00 €
Creme, ciboulette, échalote ou coulis de fruits rouges
LES DESSERIS
VitRINE dE dESSERIS 10.00 € SoufflE au GRaNd MaRNIER 12.00 €
20 minutes de préparation

FoNndaNt au chocolat 10.00 € OMEIEITE NORVEQIENNE POUR 2 19.00 €

15 minutes de préparation, glace vanille

DaMe BlaNche 9.00 €

Glace vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes torréfiées

Caf€E LiEgois 9.00 €

Glace café, sauce chocolat, chantilly,
amandes torréfiées

Flambée devant vous

Coupke ColoNEl 9.00 €

Sorbet citron et vodka

Coupe de glaces Et SORbEts
Glaces : vanille, chocolat, caramel, café
Sorbets : fraise, citron, péche, mandarine, exotique, poire

2 boules 6.00 €
3 boules 8.00 €



MENU BOUROgNE

FoORMUIE 3 plats : 32.00 €
ForMULE 2 plats : 25.00 €

JamMboN pERSIlIE MaisoN
TERRINE dE jamboN cuit, peRrsil Et Echalotes conNfites

ou

(Eufs MEURELTES
SaAuCE au ViN ROUJE, l[arRdONS Et 0OIgNONS gRElOts

ou
Cassolette de 6 Escargots EN peRsillade

BREChELts de poulet EN peRsilladg, fRites maisoN
ou
QUuENEIIE de bROChEL, sauCE ECREVISSES, Riz pilaf
ou
Baeuf bourguigNoN, Tagliatelles fraiches

Faisselle de fRoMage blaNnc
ou
VilRINE dE dESSERIS
ou
MOEIlEux au chocolat

MENU du JOUR

FORMUIE 3 plats (ENIREE, plat, dESSERTI) 19.90 €
FORMUIE 2 plats (ENIREE, plat ou plat, deSSERt) 15.90 €

MENU ENfaNt

14.00 €

PoissoON du marchg

ou
HaMbUR(JER, SERVI avEC fRItES Ou IEQUMES

Tarte aux fruits
ou

Coupe de glaces




